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SOUPE À L’OIGNON …………………………………………………. R$ 38,00 
Sopa de cebola com massa folhada 
 
TARTIFLETTE DU SAVOYARD………………………………………. R$ 58,00 
Reblochon derretido e gratinado, batatas cozidas, cebola e bacon caseiro 
 
RACLETTE TRADITIONNELLE ………………………………………R$ 89,00/PESSOA* 
Tradicional queijo raclette derretido acompanhado de batatas cozidas, tábua de frios selecionados: viande des Grisons, 
presunto cru, lombo defumado e calabresa apimentada, cornichons, mini cebola e baguete 
 
FONDUE AU FROMAGE ORIGINALE ARROSÉE AU KIRSCH………R$ 76,00/PESSOA* 
Clássica fondue suave dos queijos Appenzeller, Emmenthal, Gruyère, vinho branco e Kirsch 
 
FONDUE AU FROMAGE ET PLANCHE DE CHARCUTERIES………..R$ 92,00/PESSOA* 
Fondue de queijo acompanhada de tábua de frios selecionados 
 
FONDUE AU CHOCOLATE, FRUITS DE SAISON ET MADELEINES....R$ 42,00/PESSOA* 
Fondue de chocolate meio amargo com frutas da estação e madeleines 
 
 
 
 
• Servidos para, no mínimo, duas pessoas 

Servido	apenas	nas	áreas	externas	
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